Evidencias Julio - Agosto 2025

Curso virtual: PASTELERIA - Ficha: 3292686

Anuncios:

Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|
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Anuncios

de bienvenida - Curso pa

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos o~
& Pégina principal del sitio

> Secciones

| Mostrar respuestas anidadas over este debate a. ¢ Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

«+®,,. Mensaje de bienvenida - Curso pasteleria
P EONARDO ZAMORA HES - domingo, 27 a¢ Julle de 2025, 12:22

e TN e

~ Administracion del foro
& Configuracién
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
1 Restaurar

PASTELERIA - Bienvenida

Estimados aprendices SEMA.

B Calificacian avanzada Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desamollo de esta

> Modalidad de suscripcién experiencia virtual con el programa de formacion Complementaria

B Suscripciones "PASTELERIA™

B informes 2
Mi nombre es Pablo Zamara, seré su instructor, recuerden que estoy para

W Exportar
ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pusden contactar
a través del foro de dudas & inquietudes o al comeo electrénico:

> Administracion del curso pzamoran@sena.cdu.co

Es importante que dediquen el tiempo necesario para su formacién. Los invito
a que conozcan Ia platafarma haciendo un recomTido por cada uno e los
enlaces dispuestos en ella

AGREGAR UN BLOQUE
La formacion inicia a parlir de hay 27 de julio del 2025 y la fecha maxima de
entrega de evidencias por la plataforma sera el dia 20 de agosto de 2025

| Agregas
\ hasta las 11:00 pm.

iMuchos éxitos!

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA %‘

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A& Pégina principal del sitio

> Secciones

| Mostrar respuestas anidadas lover este debate a.. ¢ || mover

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

A - domingo, 27 de julio de 2

> Administracién del foro

> Adminisiracién 6el cursa PASTELERIA - Buenas pricticas de comunicacién

Con el fin de fener reglas claras para el uso de los espacios de comunicacion
es necesario revisar el malerial adjunto, sin embargo, es importante fener en
cuenta las siguientes recomendaciones

AGREGAR UN BLOQUE

| Agrega Siempre dirigirse a los compafieros e instructor con respeto y a fravés
de los canales destinados para fal fin

Abstenerse de comparti cualquier tpo de mensaje de carécter religioso
politico, deportivo o en general que no tenga relacion con los contenidos

del curso. o

« No esta permitido promover actividades comerciales de ningiin fipo a
través de los medios oficiales del SENA. rg

. Sea lolerante, perdone los emores de ofras personas. No tedos son bl
conocedores del Infemet y quizés a veces cometan faltas o hagan ° Vi

demasiadas preguntas

Evile escribir en mayiiscula sostenida todo un texto. En la red esto

equivale a alzar la voz.

Siempre reconozca los derechos de autor, dando el crédito  quien
generd la idea, a la fuente que se consultd o al recurso en el que se
basé Ia informacion

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal

a® F‘AELDLEONAF.D(!ZAMDRAHERED\A"%‘ ~

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION setia Apertura actividades unidad #1

A - dominge, 27 de Julio de 2

> Administracién del fora o

r
» Administracion del cursa e S
Actividades unidad #1 - Ficha: 3292686

AGREGAR UN BLOQUE Las actividades para desarrallar en a primera semana son

— + Actualizacion de datos
| Agrega J

- Sondeo de conocimientos previos

- Foro social

- Evidencia de conocimiento - AA1-EV0A. Exploracion

de la pasleleria modema. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar e
contenido de los documentos de Ia semana 1 que se
encuentran en el botdn *Material de formacién y material
complementario”.

Semana 1: del 27 de julio al 01 de agosto, hasta las 11:00
pm,

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al fore de
dudas e inquigtudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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a S PABLDLE(WNARD(:EAMDRAHERED\A%‘ ~

Anuncios

nvitacion

PANEL DE NAVEGACION

&n: Bienvenida y cesarrolio de lzs 2

™ Mis cursos R -
A Pagina princieal del sitio

> Secciones

fostrar respuestas anidadas ¢ |

Mover este debate 3 |
> Mis curses

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

oeun Invitacion sesion: Bienvenida y desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
N ce ONARDO A - domingo, 27 de julio de 2025, 1349
> Administracién del fero P A

> Administracién del curso PASTELERIA

Apreciados Aprendices.
AGREGAR UN BLOQUE

Los invilo a participar en nuestra sesién sincronica de
bienvenida, desarrolle de las actividades iniciales y de |a
primera semana del programa de formacién, con el fin de
orientarlos y resolver dudas generadas:

| Agrega

. Fecha: lunes 28 de julic de 2025
+ Hor,
- Plataforma: TEAMS

- Enlace: hiips:/fteams. microsoft. com//meetup-

join/19% fing_NTIyMzFiVr TdiLTk3ZDcH &4%40thread v2/07
text=%7b%22Tid%22% P2e-4d93
91d1-

506c9316ace7%22%2c%220id%22% 32 %22dic116da-
2f6d-4d0a bd52-cd58296b3320%22%7d

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas ¢ insumos necesarios para el proceso de produccion de
cada uno de los productos a elaborar”

Gracias por su atencién.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ~

Anuncios

Grabacion primera sesién sincronica — Past

PANEL DE NAVEGACION

[ wis cursos EEE |
A Pagina princieal del sitio

> Secciones

fosirar respuestas andadas ¢ | [ Maver este debate = || Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION e®,. Grabacién primera sesién sincrénica - Pasteleria - 28/07/2025

ONARDO - martes, 29 de julic de 2025, 16:35

e
> Administracién del fero Sl A

> Administracién del curso PASTELERIA - Grabal

n primera sesion sincrénica

Apreciad@s aprendices,

AGREGAR UN BLOQUE . .
Les comparto la grabacion de nuesira primera reunion sincronica, realizada en

el programa de formacién "Pasteleria’, también se encuentra publicada, la
pueden encentrar en la rula: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

°
linea, clic en: “Primera sesién sincrénica - Pasteleria” f
Enlace de la grabacion: ‘)el

hitps:idrive.google. comfile/d/1T1dwnEZ73_OrRsTAH4Gq2sxkx7uH2iview?
usp=sharing

| Agrega

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA &

Anuncios

e actividad de aprendiz:

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos b

& Pégina principal del sitio

> Secciones

| Mostrar respuestas anidadas ¢ |

over este debate a. | mover
> Mis cursos J

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION «e®,,. Cierre actividad de aprendizaje #1

ONARDO

de A - viemnes, 1 de agosto de 2025, 10:39
> Administracién del foro o~ A

> Administracién del curso

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 01 de agosto del presente finaliza
el desanrollo de la actividad #1, los invito a seguir los pasos para el correclo
desarrollo de las aclividades que comrespondan

AGREGAR UN BLOQUE

« Lectura de la guia de aprendizaje #1

» Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
curso,

[ agregar.

Resalver.

- Aclualizacién de datos

- Sondeo de conecimientos previos

- Faro social

« Evidencia de conocimiento - AA1-EVO1. Exploracion de la pasteleria
modemna. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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PANEL DE NAVEGACION
nidad £2

~ Mis cursos

A Pagina princieal del sitio

> Secciones

r respuestas anidadas % | | Mover este debate s || Mover
> Mis cursos s\

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION setun Apertura actividades unidad #2
0 0

AN

e - dominga, 3 de agosto de 2025, 11:16
> Administracién del fero &

> Administracion del curso PASTELERIA

Actividades unidad 2 - Ficha: 3292686

AGREGAR UN BLOQUE Las actividades para desamollar en 1a sequnda semana son

AAZ-EVO1. Freparscién de crema chantily y su spicacién en

decoracién. Calificable.

Evidencia de producio.

+ AA2-EV02. Elsborscién de crems pastelers y su uso en posires.
Calificable.

| Agrega

En el desarrollo de esla actividad usled debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la guia de aprendizaje y
material complementario,

Semana 2: del 02 al 07 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inguietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

ADMINISTRACION y dudas de las actividades de la semana #2

A - dominge, 3 de agesto de 2025, 11:22

> Administracién del foro EX- A

> Administracién del curso PASTELERIA

Apreciados Aprendices

AGREGAR UN BLOQUE Los invito a participar en nuesfra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de la segunda semana del
programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver

dudas generadas

| Agregar. ¢

- Fecha: martes 05 de agosio de 2025

- Hora: 5:00 pm
+ Plataforma: TEAMS
« Enlace: htfps:/fteams.microsoft.com/imeetup-
join/ Ny ODczMiOOY TZILWJIN N 2107
text=%; e 4
91d1-

506c9316ace7%22%2c%220id%22%3a%22dic116da-
2f6d-4d0a-bd52-cd58296b332b%22%7d

Resultado de aprendizaje: "Elsborsr preparaciones de base
de reposteris de scuerdo  los requerimigntos de la
produccign®

Gracias por su alencion

Pablo Zamera Heredia — Instructor
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PANEL DE NAVEGACION

[ wis cursos

& Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del cursa

'AGREGAR UN BLOQUE

[ Agregar.. ¢

# PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA % ~

| Mostrar

puestas anidadas ¢ | | Mover este debate a.. ¢ Mover

Este hilo de discusién ha sido cemada por |o que no admite respuestas.

%, Grabacién segunda se:

ONARDO ZAl

6n sincrénica - Pasteleria - 05/08/2025
MORA HEREDIA - miércoles, 6 de agosto de 2025, 11:52

PASTELERIA - Grabacién segunda sesion incronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto Iz grabacion de nuestra segunda reunién sincrénica, realizada
en el programa de formacion "Pasteler(a”, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en
linea, clic en *Segunda sesién sincrénica - Pasteleria™

Enlace de la grabacion:

S8

https:jidrive google com) b1yl Diview?
usp=sharing
Pablo Zamora Heredia — Instructor
[Ira. ]
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A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del curso

AGREGAR UN BLOQUE

[ agregar.

| Mostra

over este debate ..

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

DIA - viernes, § de agosto de 2025, 10119

A

Apreciad@s aprendices, recuerden que €l 07 de agosto del presente finalizo,
el desanrollo de la actividad #2, a confinuacin las actividades que
comespondian a la semana

* AAZ-EVOT. Preparacion de crema chantilly y su splicacién en
decoracién. Calificabie.

Evidencia de producto:

AAZ-EVO2. Elaboracion 0 crema pasteler ¥ SU uso &n
postres. Galificable.

o

o

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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 Mis cursos

& Pégina principal del sitio

> Secciones

| Mostrar respuestas anidadas ¢ | | Mover este debate a.. ¢ || mover
> Mis cursos ~ J \

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

<%, Apertura actividades unidad #3
ZAMORA HEREDIA - viemes, 6 de agosto de 2025, 10:26

e P
> Administracién del foro o~ A

> Administracién del curso PASTELERIA

Actividades uj

ad #3 — Ficha: 3202686

AGREGAR UN BLOQUE La actividad para desarrollar en |a tercera semana es:

- AA2-EV03. Preparacién da mousse de fresa. Calificable

[ agregar. =

En el desarrollo de esta actividad usled debe estudiar el confenido def
documento especificamente de la semana 3 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario

Semana 2: del 08 al 13 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:
Pasteleria
CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO ¥ ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL

IFEEHA DE INICIO DE FORMACION: P?ID?I2025 |

|FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES:  [20/08/2025 |

UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS
‘0 ACTIVIDAD DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

APRENDIZAIE WEB [FECHA — NICIA FINALIZA
(rar) HORA)

APRENDIZAIE

Realizar la "Actualizacion de datos del
aprendiz”, segun indicaciones. 22/07/2025 29/07/2025
No calificable.

Participacion en el "Foro social”.

. P 27/07/2025 01/08/2025
Actividades iniciales NfA LY No calificable. = -

Realizar el "Sendeo de conocimientos

previos". No calificable. 01/08/2025
Al identificar los 260201011-01.
principales insumos Acondicionar y alistar
Evidencia de conocimiento:
utilizados en la las materias primas e
28/07/2025 AAL-EVOL. Exploracidn de la pasteleria
reposteria y las Buenas INsUMos Necesarios 01/08/2025
a las D&-00 PRA® moderna. Calificable.
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccidn de cada
acuerdo con las umo de los
diferantes productas a elaborar.
solicitudes.
Linee de semstn | cimdedons cla000 910070 @ F W D e

0MO0E S106ET ESENA comunica



Evidencia de producto:

AAZ-EWDL. Preparacidn de crema

chantilly y su aplicacidn en decoracién.

calificable.
Evidencia de producto:
AA2. Realizar diferentes 260201011-02. AAZ-EVO2. Elaboracidn de crema
preparaciones de Elaborar pastelera y su uso en postres. B
reposteria, de acuerdo | Preparaciones de base Calificable.
con los requarimientas de iz da Evidencia de producto:
de produccitn de cada acuerdo a los 082035 AAZ-EWD3. Preparacidn de mousse de
uno de elos. requerimientos de Ia a las D6:00 PA™ fresa. Calificable. E— S
produccisn.
Evidencia de desempenio:
AAZ-EVO04. Preparacién de mousse de _ I —

chocolate. Calificable.

FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — 20/08/2025

CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobado D= No Aprobado

*Horario sujeto a vari n, siempre gque se dé un cambio a la programacion, el instructor comunicara oportunamente a través de anuncios yJ/o correas electrénicos.

cdadans Dia000 PI0ITE WD ede
oM000 Sl ESEMA comunica b

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn;

Resumen de retencién de datos
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Anuncios:
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PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
& Configuracién
¥ Filtros
l® Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del curso

AGREGAR UN BLOQUE

| Agregar..

Accede a SOFIA  Area Personal

PANEL DE NAVEGACION
™ Mis cursos
A Pigina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del foro

> Administracién del cursa

AGREGAR UN BLOQUE

[ Agregar..

o~

L2

| Mostrar respuestas anidadas % |

Maover este debate a.. | mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

PASTELERIA - Bienvenida

Estimados aprendices SEMA.

Una cordial bienvenida para fodos, les deseo lo mejor en el desamollo de esta
experiencia virtual con el programa de farmacion Complementaria
"PASTELES

Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
ayudarlos y guiarios durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
a través del foro de dudas e inquietudes o al cormeo electrénico
pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el tiempo necesario para su formacién. Los invito

a que conozcan la plataforma haciendo un Fecommido por cada uno de los
enlaces dispuestos en ella

La formacion inicia a parlir de hay 27 de julio del 2025 y la fecha maxima de
entrega de evidencias por la plataforma sera el dia 20 de agosto de 2025
hasta las 11:00 pm.

iMuchos éxitos!

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas ¢ | | Mover este debate a.. || Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

%, Buenas pricticas de comunicacidn
O LEONARDO ZAMORA HI

=]

4 - domingo, 27 de julio de 2025, 123

PASTELERIA - Buenas pricticas de comunicacién

Con el fin de fener reglas claras para el uso de los espacios de comunicacion
es necesario revisar el malerial adjunto, sin embargo, es importante fener en
cuenta las siguientes recomendaciones

Siempre dirigirse a los compaieros e instruclor con respeto y a través

de los canales destinados para fal fin
Abstenerse de comparr cualquier fipo de mensaje de cardcter religioso

politico, deporiivo o en general que no tenga relacian con los contenidos
del curso. o

&l

No esta permiido promover actividades comerciales de ningin tipo
través de los medios oficiales del SENA.
Sea tolerante, perdone los emores de olras personas. No todos son

conocedores del Infemet y quizas a veces comean fallas o hagan
demasiadas preguntas
Evile escribir en mayiiscula sostenida todo un texto. En la red esto
equivale a alzar la voz
Siempre reconozea los derechos de autor, danda el crédito a quien

generd la idea, a la fuente que se consultd o al recurso en el que se
basé Ia informacion

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal
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ADMINISTRACION setua Apertura actividades unidad #1
o 0 LEONARDO ZAMORA HE
> Administracién del foro o A

DIA - domingo, 27 de julio de 2025, 14:00

> Administracién del cursa

PASTELERIA ‘@

Actividades unidad #1 - Ficha: 3292694

AGREGAR UN BLOQUE

r . Las actividades para desarroliar en a primera semana son.
[ Agregar..
- + Actualizacion de dalos
- Sondeo de conocimientos previos
+ Foro social
« Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracion
de Ia pasteleria modema. Calificable.

En el desarmollo de esta actividad usted debe estudiar
contenido de los documentos de la semana 1 que se
encuentran en el boton "Material de formacién y material
complementario’.

Semana 1: del 27 de julio al 01 de agosto, hasta las 11:00
pm,

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de
dudas e inquietudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Anuncios

PANEL DE NAVEGACION

tacién sesion: Bienvenida y desarrollo a sernana #1
~ Mis cursos b
A Pagina principal del sitio
> Secciones «_
| Mostra aver este debate a.. | mover
> Mis cursos N

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

nida y desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
EREDIA - domingo, 27 de Jullo de 2025, 13:49

> Administracién del foro P~ A

> Administracién del curso PASTELERIA

Apreciados Aprendices
AGREGAR UN BLOQUE

Los invito a participar en nuestra sesién sincrénica de.
bienvenida, desarrolla de las actividades iniciales y de la
primera semana del programa de formacion, con el fin de
arientarlos y resolver dudas generadas

[ agregar.

- Fecha: lunes 28 de juiio de 2025

+ Hora: 6:00 pm

+ Plataforma; TEAMS

+ Enlace: hips:/fieams. microseft. comilimestup- .
joini19%3ameeting_NTlyMzF)YmUIMGE3OS000TAILTK3ZD

text=2%7b%22Tid%22 f2e-49:

91d1-
506c9316ace; Of %2201c116d3-
2f6d-4d0a-bd52-cd58296b3320%22%7d

A(4%40Mhread v2/07

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas e insumos necesarios para el proceso de produccion de
cada uno de los productos a elaborar”

Gracias por su atencitn

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ~

Anuncios

Grabacion primera sesién sincronica — Past

PANEL DE NAVEGACION

[ wis cursos EEE |
A Pagina princieal del sitio

> Secciones

fosirar respuestas andadas ¢ | [ Maver este debate = || Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION e®,. Grabacién primera sesién sincrénica - Pasteleria - 28/07/2025

ONARDO - martes, 29 de julic de 2025, 16:35

e
> Administracién del fero Sl A

> Administracién del curso PASTELERIA - Grabal

n primera sesion sincrénica

Apreciad@s aprendices,

AGREGAR UN BLOQUE . .
Les comparto la grabacion de nuesira primera reunion sincronica, realizada en

el programa de formacién "Pasteleria’, también se encuentra publicada, la
pueden encentrar en la rula: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

°
linea, clic en: “Primera sesién sincrénica - Pasteleria” f
Enlace de la grabacion: ‘)el

hitps:idrive.google. comfile/d/1T1dwnEZ73_OrRsTAH4Gq2sxkx7uH2iview?
usp=sharing

| Agrega

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA &

Anuncios

e actividad de aprendiz:

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos b

& Pégina principal del sitio

> Secciones

| Mostrar respuestas anidadas ¢ |

over este debate a. | mover
> Mis cursos J

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION «e®,,. Cierre actividad de aprendizaje #1

ONARDO

de A - viemnes, 1 de agosto de 2025, 10:39
> Administracién del foro o~ A

> Administracién del curso

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 01 de agosto del presente finaliza
el desanrollo de la actividad #1, los invito a seguir los pasos para el correclo
desarrollo de las aclividades que comrespondan

AGREGAR UN BLOQUE

« Lectura de la guia de aprendizaje #1

» Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
curso,

[ agregar.

Resalver.

- Aclualizacién de datos

- Sondeo de conecimientos previos

- Faro social

« Evidencia de conocimiento - AA1-EVO1. Exploracion de la pasteleria
modemna. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ~

PANEL DE NAVEGACION

Apertura actividades unidad #2

 Mis cursos Gl

A Pégina princioal del sitio
> Secciones

puestas anidadas

debate a. | Mover

| [ Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas. T

ADMINISTRACION ®,.. Apertura acti

de PABLO - demingo, 3 de agesto de 2025, 11:16

> Administracién de! foro EX - 8\

> Administracién del curso PASTELERIA

Actividades unidad #2 - Ficha: 3292694

AGREGAR UN BLOQUE Las actividades para desarrollar en la sequnda semana son
AAZ-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su spiicacin en
dscorscion. Calificable.

Evidencia de producto.

AA2-EV02. Elaboracion de crems pastelera y su uso en postres.
Calificable.

[ agregar. =

En el desarollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la guia de aprendizaje y

material complementario.
Semana 2: del 02 al 07 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al fora de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

ADMINISTRACION y dudas de las actividades de la semana #2

A - dominge, 3 de agesto de 2025, 11:22

> Administracién del foro EX- A

> Administracién del curso PASTELERIA

Apreciados Aprendices

AGREGAR UN BLOQUE Los invito a participar en nuesfra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de la segunda semana del
programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver

dudas generadas

| Agregar. ¢

- Fecha: martes 05 de agosio de 2025

- Hora: 5:00 pm

Plataforma; TEAMS

Enlace: htfps:ifteams.microsoft.com/imeetup-

join/ Ny ODczMiOOY TZILWJIN N 2107
text=%; e 4

91d1-
506c9316ace7%22%2c%220id%22%3a%22dic116da-
2f6d-4d0a-bd52-cd58296b332b%22%7d

Resultado de aprendizaje: "Elsborsr preparaciones de base
de reposteris de scuerdo  los requerimigntos de la
produccign®

Gracias por su alencion

Pablo Zamera Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

PANEL DE NAVEGACION

[ wis cursos

& Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del cursa

'AGREGAR UN BLOQUE

[ Agregar.. ¢

# PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA % ~

| Mostrar

puestas anidadas ¢ | | Mover este debate a.. ¢ Mover

Este hilo de discusién ha sido cemada por |o que no admite respuestas.

%, Grabacién segunda se:

ONARDO ZAl

6n sincrénica - Pasteleria - 05/08/2025
MORA HEREDIA - miércoles, 6 de agosto de 2025, 11:52

PASTELERIA - Grabacién segunda sesion incronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto Iz grabacion de nuestra segunda reunién sincrénica, realizada
en el programa de formacion "Pasteler(a”, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en
linea, clic en *Segunda sesién sincrénica - Pasteleria™

Enlace de la grabacion:

S8

https:jidrive google com) b1yl Diview?
usp=sharing
Pablo Zamora Heredia — Instructor
[Ira. ]

Accede a SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del curso

AGREGAR UN BLOQUE

[ agregar.

| Mostra

over este debate ..

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

DIA - viernes, § de agosto de 2025, 10119

A

Apreciad@s aprendices, recuerden que €l 07 de agosto del presente finalizo,
el desanrollo de la actividad #2, a confinuacin las actividades que
comespondian a la semana

* AAZ-EVOT. Preparacion de crema chantilly y su splicacién en
decoracién. Calificabie.

Evidencia de producto:

AAZ-EVO2. Elaboracion 0 crema pasteler ¥ SU uso &n
postres. Galificable.

o

o

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ~

 Mis cursos

& Pégina principal del sitio

> Secciones

puestas anidadas ¢ | [ Mover este debate a. ¢ || mover

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION ® .. Apertura acti

de \ - viemes, § de agosto de 2025, 10:26
> Administracién del foro o~ A

> Administracién del curso PASTELERIA

Actividades unidad #3 — Ficha: 3292686

AGREGAR UN BLOQUE La actividad para desarrollar en |a tercera semana es:

(" agregar. + AA2-EV03. Praparacitn de mousse de fresa. Calificable

En el desarrollo de esta actividad usled debe estudiar el confenido def
documento especificamente de la semana 3 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario

Semana 2: del 08 al 13 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Foros:

ZAJUAN Ay

Accecls 3 SCFIAvea Persoral & B PEDLEONIROO ZORA HEEDA 8 -

N i /P 62520028 3292696 R 11 € 9406/ infrmasin el progras / o 8 s e &
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ADMINISTRACION it e O
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AGREGAR UN BLOGUE

Debste €omenzada por Uima mensse & Riplics:  Suscribir

T ©

() MABLANA R

—/ 1 jul 2005 ! ©
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Mis cursor / B 61520028 V 1282664 R 1 C 8406 | Actvicdes inicales | Fora social

PANEL DE NAVEGATION
M cursos LN
P riipal el st
> sectiorss
> Mis s
ADMINISTRACION

» Admiristracién e oro o

> Adiristracin de ussn.

AGREGAR UN BLOQUE

[P

Cronograma:

|FECHA DE INICIO DE FORMACION:

Fora sacial

Vencirmnts: iernes 1 e ageate e 2025 2200

Debste

A PASTELERSA

reece

PRESEATACIOHS

PRESENTACION

FarELR

Foro socia
Atravis e ete o, puace iz o sl
s o nstucor s compareros e Feiuya 2 nformacen
i experiercis, ceupason acass e e
Corcen o pecets AT o oot s e o
ey

N

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:

Pasteleria

Comenzsds par

() MARTHA ISABEL
) Gagazzs

NATALUA MARIA...
Saga20ls
() LEMISLE TARA..
) dagaz2s

SARAY SUARETY.
Jaga 2025

MARIA CONSUEL.
1aga 2025

3 jul 2005

_J 3tjuiams

EDMA IOHANAT...
28jul 2005

ENMITR VAL
202025

NALIYEECHEY. PABLO LEONARD.
27jul 205 3 jul 2008

() Yosmos EsTELL PABLOLEONARD

) 30juiams 31 jul 2005

() KRN GES PABLOLEONARD...

CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO ¥ ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL

5 A8 8 8086880808 8

Surbina s e

7/07/2025

|FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES:

207082025

UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS
0 ACTIVIDAD DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE
APRENDIZAJE WEB [FECHA — INICLA FINALIZA
APRENDIZAIE
rar) HORA)
Realizar la "Actualizacién de datos del
aprendiz”, segin indicaciones. 22/07/2025 22/07/2025
Mo calificable.
Participacidn en el "Foro social”. .
27/07/2025 01/08/2025
actividades iniciales A N/A No calificable. —_—
Realizar el "Sondeo de conocimientos
previos”. No colificable. 22OTIZ02S 01/08/3025
AalL identificar los 260201011-01.
principales insumos Acondicionar y alistar
Evidencia de conocimiento:
utilizados en la las materias primas e
2B/07/2035 AAL-EVDL. Exploracion de la pasteleria
repasteria y las Buanas insumos necesarios . i
posteriay 31as 06:00 PM° | modemna. calificable. anameazs aalenizozs
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccidn de cada
acuerdo con las uno de las
diferentes productos a elaborar.
solicitudes.

Linea da ai
Linwa s

| cisdodase: 012000 #IDITD
pemaidn &l empresarie 0MODE 910682

@SENA comunica

B f ¥ B o educe




Evidencia de producto:
AAZ-EVDL. Preparacion de crema R
I . 2/08/2025
alas 06:00 PM® :P;:;tc.lusu aplicacion en decoracion.
Evidencia de producto:
AA2. Realizar diferentes 260201011-02. AAZ-EVOZ. Elaberacion de crema
preparaciones de Elaborar alas 06:00 PM* pastelera y su uso en postres. CRaERnEs CHOREOES
reposteria, de acuerdo preparaciones de base calificable.
con los requerimientos de reposteria de Evidendia de producto:
de produccién de cada acuerdo 2 los AAZ-EVD3. Preparacion de mousse de
una de ellos. requerimientos de 3 alas06:00 PM* | fresa. colificable. — dalbalznas
produccien.
Evidencia de desempeno:
10/ 2035 AAZ-EVD4. Preparacion de mousse de o ~ R
a las 06:00 PM* chocolate. Colificoble. dammig EE—
FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — 20/08/2075
CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobado D= No Aprobado
*Horario sujeto a variacidn, siempre que se dé un cambio a la programacion, el instructor comunicara cportunamente a través de anuncios y/o correos electrinicos.

Linea d atenctin ol cledadass 918300 B10270 @ f v O

www. sena. edu. co
o DMO0C ¥106ND B@SEMA camunica

Sesiones en linea y grabaciones:

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn;

Resumen de retendién de datos




M Primera sesion sincrénica - Bienvenida - Curso Pasteleria-20250728_180606-Grabacién de la reunién.mp4

Pablo Leonardo Zamora Heredia

Nimero del intento
Estado de Ia entrega

Estado de la calificacion

Exploracién de Ia
pasteleria modema
vidad d

Tiempo restante
Ultima modificacion

Texto en linea

Pabla Leonardo Zamora Heredia

M Segunda sesion sincrénica - Curso Pasteleria-20250805_180728-Grabacién de la reunién.mp4

Equipos

Pablo Leonardo Zamora Heredia

Equipos
® Baanza
® Batidora industrial o

patula de caucho

e plastic

ual

Pablo Leonardo Zamora Heredia




Curso virtual: PASTELERIA - Ficha: 3292944

Anuncios:

Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

cursos / P_§3520028_V_3292686_R_11.C_9406 / Anuncios / Mensaje de bienvenida - Curso pasteleria

PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
& Configuracién
¥ Filtros
l® Registros
B copia de seguridad
1 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B informes
B Exportar

> Administracién del curso

AGREGAR UN BLOQUE

| Agregar..

Accede a SOFIA  Area Personal

PANEL DE NAVEGACION
™ Mis cursos
A Pigina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del foro

> Administracién del cursa

AGREGAR UN BLOQUE

[ Agregar..

o~

L2

| Mostrar respuestas anidadas % |

Maover este debate a.. | mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

PASTELERIA - Bienvenida

Estimados aprendices SEMA.

Una cordial bienvenida para fodos, les deseo lo mejor en el desamollo de esta
experiencia virtual con el programa de farmacion Complementaria
"PASTELES

Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
ayudarlos y guiarios durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
a través del foro de dudas e inquietudes o al cormeo electrénico
pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el tiempo necesario para su formacién. Los invito

a que conozcan la plataforma haciendo un Fecommido por cada uno de los
enlaces dispuestos en ella

La formacion inicia a parlir de hay 27 de julio del 2025 y la fecha maxima de
entrega de evidencias por la plataforma sera el dia 20 de agosto de 2025
hasta las 11:00 pm.

iMuchos éxitos!

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas ¢ | | Mover este debate a.. || Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

%, Buenas pricticas de comunicacidn
O LEONARDO ZAMORA HI

=]

4 - domingo, 27 de julio de 2025, 123

PASTELERIA - Buenas pricticas de comunicacién

Con el fin de fener reglas claras para el uso de los espacios de comunicacion
es necesario revisar el malerial adjunto, sin embargo, es importante fener en
cuenta las siguientes recomendaciones

Siempre dirigirse a los compaieros e instruclor con respeto y a través

de los canales destinados para fal fin
Abstenerse de comparr cualquier fipo de mensaje de cardcter religioso

politico, deporiivo o en general que no tenga relacian con los contenidos
del curso. o

&l

No esta permiido promover actividades comerciales de ningin tipo
través de los medios oficiales del SENA.
Sea tolerante, perdone los emores de olras personas. No todos son

conocedores del Infemet y quizas a veces comean fallas o hagan
demasiadas preguntas
Evile escribir en mayiiscula sostenida todo un texto. En la red esto
equivale a alzar la voz
Siempre reconozea los derechos de autor, danda el crédito a quien

generd la idea, a la fuente que se consultd o al recurso en el que se
basé Ia informacion

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

a S PABLDLE(WNARD(:EAMDRAHERED\A%‘ ~

ADMINISTRACION setua Apertura actividades unidad #1
o 0 LEONARDO ZAMORA HE
> Administracién del foro o A

DIA - domingo, 27 de julio de 2025, 14:20

> Administracién del cursa

PASTELERIA ‘@

Actividades unidad #1 - Ficha: 3292644

AGREGAR UN BLOQUE

r . Las actividades para desarroliar en a primera semana son.
[ Agregar..
- + Actualizacion de dalos
- Sondeo de conocimientos previos
+ Foro social
« Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracion
de Ia pasteleria modema. Calificable.

En el desarmollo de esta actividad usted debe estudiar
contenido de los documentos de la semana 1 que se
encuentran en el boton "Material de formacién y material
complementario’.

Semana 1: del 27 de julio al 01 de agosto, hasta las 11:00
pm,

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de
dudas e inquietudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Anuncios

PANEL DE NAVEGACION

tacién sesion: Bienvenida y desarrollo a sernana #1
~ Mis cursos b
A Pagina principal del sitio
> Secciones «_
| Mostra aver este debate a.. | mover
> Mis cursos N

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION

nida y desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
EREDIA - domingo, 27 de Jullo de 2025, 13:49

> Administracién del foro P~ A

> Administracién del curso PASTELERIA

Apreciados Aprendices
AGREGAR UN BLOQUE

Los invito a participar en nuestra sesién sincrénica de.
bienvenida, desarrolla de las actividades iniciales y de la
primera semana del programa de formacion, con el fin de
arientarlos y resolver dudas generadas

[ agregar.

- Fecha: lunes 28 de juiio de 2025

+ Hora: 6:00 pm

+ Plataforma; TEAMS

+ Enlace: hips:/fieams. microseft. comilimestup- .
joini19%3ameeting_NTlyMzF)YmUIMGE3OS000TAILTK3ZD

text=2%7b%22Tid%22 f2e-49:

91d1-
506c9316ace; Of %2201c116d3-
2f6d-4d0a-bd52-cd58296b3320%22%7d

A(4%40Mhread v2/07

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas e insumos necesarios para el proceso de produccion de
cada uno de los productos a elaborar”

Gracias por su atencitn

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ~

Anuncios

Grabacion primera sesién sincronica — Past

PANEL DE NAVEGACION

[ wis cursos EEE |
A Pagina princieal del sitio

> Secciones

fosirar respuestas andadas ¢ | [ Maver este debate = || Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusidn ha sido cerrado por 10 que no admite respuestas.

ADMINISTRACION e®,. Grabacién primera sesién sincrénica - Pasteleria - 28/07/2025

ONARDO - martes, 29 de julic de 2025, 16:35

e
> Administracién del fero Sl A

> Administracién del curso PASTELERIA - Grabal

n primera sesion sincrénica

Apreciad@s aprendices,

AGREGAR UN BLOQUE . .
Les comparto la grabacion de nuesira primera reunion sincronica, realizada en

el programa de formacién "Pasteleria’, también se encuentra publicada, la
pueden encentrar en la rula: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en

°
linea, clic en: “Primera sesién sincrénica - Pasteleria” f
Enlace de la grabacion: ‘)el

hitps:idrive.google. comfile/d/1T1dwnEZ73_OrRsTAH4Gq2sxkx7uH2iview?
usp=sharing

| Agrega

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA &

Anuncios

e actividad de aprendiz:

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos b

& Pégina principal del sitio

> Secciones

| Mostrar respuestas anidadas ¢ |

over este debate a. | mover
> Mis cursos J

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION «e®,,. Cierre actividad de aprendizaje #1

ONARDO

de A - viemnes, 1 de agosto de 2025, 10:39
> Administracién del foro o~ A

> Administracién del curso

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 01 de agosto del presente finaliza
el desanrollo de la actividad #1, los invito a seguir los pasos para el correclo
desarrollo de las aclividades que comrespondan

AGREGAR UN BLOQUE

« Lectura de la guia de aprendizaje #1

» Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
curso,

[ agregar.

Resalver.

- Aclualizacién de datos

- Sondeo de conecimientos previos

- Faro social

« Evidencia de conocimiento - AA1-EVO1. Exploracion de la pasteleria
modemna. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ~

# Pégina principal del sitio

ar respuestas anidzoas %

> Secciones (w

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

idades unidad #2 ‘@

A - dominge, 3 de agesto de 2025, 11:16

ADMINISTRACIGN

sena

® .. Apertura acti
OLEO

P
> Administracién del foro B A

> Administracion del curso PASTELERIA

Actividades unidad #2 — Ficha: 3292944
AGREGAR UN BLOQUE

Las aclividades para desarrollar en |2 segunda semana son

+ AAZ-EVO1. Preparacion de crema chantily y su splicacion en
decorscién. Galificable.

Evidencia o producto”

AA2-EV02. Elaboracion de crems pasielera y su uso en postres.
Calificable.

[ Agregar.. &

En el desarrollo de esla actividad usled debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la guia de aprendizaje y
material complementario

Semana 2: del 02 al 07 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inuietud deben dirigirse al foro de dudas &
inquietudes y exponerfa

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

ADMINISTRACION y dudas de las actividades de la semana #2

A - dominge, 3 de agesto de 2025, 11:22

> Administracién del foro EX- A

> Administracién del curso PASTELERIA

Apreciados Aprendices

AGREGAR UN BLOQUE Los invito a participar en nuesfra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de la segunda semana del
programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver

dudas generadas

| Agregar. ¢

- Fecha: martes 05 de agosio de 2025

- Hora: 5:00 pm
+ Plataforma: TEAMS
« Enlace: htfps:/fteams.microsoft.com/imeetup-
join/ Ny ODczMiOOY TZILWJIN N 2107
text=%; e 4
91d1-

506c9316ace7%22%2c%220id%22%3a%22dic116da-
2f6d-4d0a-bd52-cd58296b332b%22%7d

Resultado de aprendizaje: "Elsborsr preparaciones de base
de reposteris de scuerdo  los requerimigntos de la
produccign®

Gracias por su alencion

Pablo Zamera Heredia — Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

PANEL DE NAVEGACION

[ wis cursos

& Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del cursa

'AGREGAR UN BLOQUE

[ Agregar.. ¢

# PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA % ~

| Mostrar

puestas anidadas ¢ | | Mover este debate a.. ¢ Mover

Este hilo de discusién ha sido cemada por |o que no admite respuestas.

%, Grabacién segunda se:

ONARDO ZAl

6n sincrénica - Pasteleria - 05/08/2025
MORA HEREDIA - miércoles, 6 de agosto de 2025, 11:52

PASTELERIA - Grabacién segunda sesion incronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto Iz grabacion de nuestra segunda reunién sincrénica, realizada
en el programa de formacion "Pasteler(a”, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea - Grabaciones sesiones en
linea, clic en *Segunda sesién sincrénica - Pasteleria™

Enlace de la grabacion:

S8

https:jidrive google com) b1yl Diview?
usp=sharing
Pablo Zamora Heredia — Instructor
[Ira. ]

Accede a SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PANEL DE NAVEGACION

~ Wis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del curso

AGREGAR UN BLOQUE

[ agregar.

| Mostra

over este debate ..

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

DIA - viernes, § de agosto de 2025, 10119

A

Apreciad@s aprendices, recuerden que €l 07 de agosto del presente finalizo,
el desanrollo de la actividad #2, a confinuacin las actividades que
comespondian a la semana

* AAZ-EVOT. Preparacion de crema chantilly y su splicacién en
decoracién. Calificabie.

Evidencia de producto:

AAZ-EVO2. Elaboracion 0 crema pasteler ¥ SU uso &n
postres. Galificable.

o

o

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede 3 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

~ Wis Cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

| Mostrar respuestas anidadas

# | | Mover este debate a.. ¢+

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

®  Apertura actividades unidad #3 §
ZAMORA HEREDIA - viemes, § de agosto de 2025, 10226

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del curso

AGREGAR UN BLOQUE

[ agregar. =

PASTELERIA

Actividades uj

ad #3 — Ficha: 3202686
La aclividad para desarrollar en la fercera semana es:
- AA2-EV03. Preparacién da mousse de fresa. Calificable

En el desarrollo de esta actividad usled debe estudiar el confenido def
documento especificamente de la semana 3 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario

Semana 2: del 08 al 13 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Foros:

& ® maoiEcR ok HEREA. (Y

Mis cursos / P 63530028 V 3282844 R 11 C 8406 / Informacién del prograrma / Foro do duc: o inquietdes

PANEL DE NAVEGATION

LLT

Foro de dudas e inguietudes

VM curscn L
T Vencirmnt: rrccie, 2 ce sgorta e 2025, 2011
> Secziors
> Mis s
PAMTELERA
ADMINSTRACEN Foro de dudas & Inquistudes
¥ Administracién del foeo. R En esie: especio, o sprendiz pod

» Admirisracin del ussa
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EZAIMA

Rececke  SORA o P

s v @ -

Mis cursor /B 61520028 V 128244 R 1 € 8406 | Actvicdes inicales / Fora social

PANEL DE NAVEGATION

Fora sacial
M e vy .
T Vencirionte v 1 e gt ce 2025 2100
> Sectiorss
» Miscurs
earmmLems
ADMINISTRAGON Foro social
o
e e ()
e SR o 5
> Adminisracin el iz i = 7
AGREGAR UN BLOGUE
== ‘9 e
Debate Comenzada par Ot e hepicss  Sumciie
5 == Osms™ @mug= - o©
& Presentacon persors Ommnme goracows. g
e O @mam= .« ©
® . (O muann- () s o
o Prcersacer cmmamn. g masumen. | g
o Omus == o ©
o Preetocr e gy o, g
“ O™ s o
P— [@F e
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Cronograma:
.
SENMNOA
CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:
Pasteleria
CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO ¥ ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL
|FECHA DE INICIO DE FORMACION: [27/07/2025 |
|FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES:  [70,05/2035 |
UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS
O ACTIVIDAD DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE
APRENDIZAJE WEB [FECHA — INICIA FINALIZA
APRENDIZAJE
(rar) HORA]
Realizar la "Actualizacién de datos del
‘aprendiz”, segin indicaciones. 2240702025 Zaioziz02s
‘No calificabie.
Participacidn en el "Foro sodal”. ,
27/07/2025 01/08/2025
Actividades iniciales Nfa LY Mo calificable. - .
Realizar el "Sendeo de conocimientos
previos”. No calificable. 22407/2025 01/08/2025
aal. dentificar los 260201011-01.
principales insumaos Acondicionar y alistar
Evidencia de conocimiento:
utilizados en la las materias primas e
. 2B/07/2025 AA1-EVOL. Exploracion de la pasteleria
reposteria y las Buenas INSUMOos Necesarios 224072025 01/
a las 06:00 PM® moderna. Calificable.
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccidn de cada
acuerdo con las uno de los
diferantes productos a elaborar.
solicitudes.

@ f v O

BSENA comunica

Linea de atencign al

wdodaes: 012000 #10I70
Linwa »

006 91064

www.seno. edu.co



Evidencia de producto:
AAZ-EVDL. Preparacion de crema R
I . 2/08/2025
alas 06:00 PM® :P;:;tc.lusu aplicacion en decoracion.
Evidencia de producto:
AA2. Realizar diferentes 260201011-02. AAZ-EVOZ. Elaberacion de crema
preparaciones de Elaborar alas 06:00 PM* pastelera y su uso en postres. CRaERnEs CHOREOES
reposteria, de acuerdo preparaciones de base calificable.
con los requerimientos de reposteria de Evidendia de producto:
de produccién de cada acuerdo 2 los AAZ-EVD3. Preparacion de mousse de
una de ellos. requerimientos de 3 alas06:00 PM* | fresa. colificable. — dalbalznas
produccien.
Evidencia de desempeno:
10/ 2035 AAZ-EVD4. Preparacion de mousse de o ~ R
a las 06:00 PM* chocolate. Colificoble. dammig EE—
FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — 20/08/2075
CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobado D= No Aprobado
*Horario sujeto a variacidn, siempre que se dé un cambio a la programacion, el instructor comunicara cportunamente a través de anuncios y/o correos electrinicos.

Linea d atenctin ol cledadass 918300 B10270 @ f v O

www. sena. edu. co
o DMO0C ¥106ND B@SEMA camunica

Sesiones en linea y grabaciones:

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn;

Resumen de retendién de datos




M Primera sesion sincrénica - Bienvenida - Curso Pasteleria-20250728_180606-Grabacion de la reunién.mp4
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Segunda sesién sincrénica - Curso Pasteleria-20250805_180728-Grabacién de la reunién.mp4
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Pablo Leonardo Zamora Heredia




Curso virtual

Anuncios:

Accede a SOFIA  Area Personal

A Pagina princieal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del foro

> Administracién del curso

GASTRONOMIA COLOMBIANA - Ficha: 3297009

a® FAELDLEQNARD(:ZAMDRAHERED\A% ~

Modo de edicion @I

[ Mostrar respuestas anidadas ¢ | [ Mover este debate a. | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que ne admite respuestas,

setua BieNvenida curso: Gastronomia Colombiana
AN e PABLO LEONARDO Z miércoles, 6 de agosto de 2025, 1841

e PABLO

\r

Apreciad@ aprendiz

El SENA le da una cordial bienvenida al programa de formacion: Gasironomia colombiana con numero de
ficha: 3207009 Mi nombre es Pablo Zamora Heredia instructor de la ficha, para mi es un gusto
acompafiarlos en este curso que ustedes comienzan.

Solicito por favor realizar Ia actualizacion de datos en la pagina de Sofia Plus, con el fin de evitar
inconvenientas cuando sean Centificados.

Los espacios de comunicacion con que cuenla e programa de formacién son el comeo
electrbnico pramorah(@sena edu co, por el senvicio de mensajeria infema de la plataforma ZAJUNA se
encuentra en la parle superior al lado del perfl de cada uno y se representa con un sobre o a lravés del foro
de dudas e inquietudes que se responde todos los dias habiles.

La formacién inicia a partir del 04 de agosto la fecha maxima de entrega de evidencias es el 27 de
agosto de 2025  hasta las 10:00 pm

Buen dia.

Accede 2 SOFIA  Area Personal

& @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicion @I

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del curso

ONARDO Z

TAY e

\z

Estimad(@s aprendices.

Como parte de inicio de este process de formacién, es importante que revise y explore &l ment que contiene
la plataforma, el cual puede ver siguiendo la uta

+ Informacién general: Conliene informacion sobre el disefio curicular, lineamientos, normas ¥ reglas,
entre otros.

+ Cronograma: Encuentra el cronograma de actividades con todas 1as fechas de inicio y finalizacion de
actividades, ademés encuenira las fechas en que se realizardn las videoconferencias.

+ Aciividades: Confiene toda la informacian de las acividades de aprendizae con sus correspondientes
quias de aprendizaje y evidencias

Tenga en cuenta

+ Aliniciar el programa de formacion, consulte el cronograma de actividades.

+ Debe explorar fodos los contenidos de la plataforma, si fienen alguna dificultad comuniquela a fravés
del foro de dudas & inquisfudes.

+ Los imito a que realicen su presentacion en el foro social, para iniciar formalmente esta nueva
experiencia académica

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede 2 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA ;‘5% v Modo de edicién @

GASTRONOMIA COLOMBIANA (3297009)

Mis cursos / P_66210001_V_3297009_R_11_C_9406 / ANUNCIOS / Buenas pricticas de comunicacion

ANUNCIOS &

uenas préacticas de comunic,

PANEL DE NAVEGACION

m

[ wis cursos |
A Pégina principal del sitio
> Secciones

[ —

| Mostrar respuestas anidadas || Mover este debate 2

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION
epun BUEN3S DI

de

> Administracién del foro

> Administracién del curso \r \Y/

Con el fin de tener reg|: i: &l uso de los esp: revisar el material
adjunto, sin embargo, es importante tener en cuenta las siguientes recomendaciones:

Siempre dirigirse a los compafierns & instructor con respeto y a través de los canales destinados para
talfin

Abstenerse de compartir cualquier tipe de mensaje de cardcter religioso. palifico, deportivo o en
general que no tenga relacion con los contenidos del curso

No esta permitido promover actividades comertiales de ningin ipo 3 través de los medios oficiales
del SENA

Sea tolerante, perdone los erores de ofras personas. Mo todos son conocedores del Intemet y quizas
a veces comelan faltas 0 hagan demasiadas preguntas

Evile eseribir en mayiiscula sostenida todo un texto. En la red esto equivale a alzar la voz.

Siempre reconozca los derechos de autor, dando el crédito a quien generd la idea, a la fuente
que soal que sebasé la 6

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede 3 SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| %- ~  Modo de edicién @)

— Buenas practicas

omunics

¥ Pagina principal del sitio
> Secciones

| Mostrar respuestas anidadas || Mover este debate a.. ¢ | Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

semun Apertura actividades unidad #1 @
ONARDO ZAMORA HEREDIA - miércoles, 6 de agosto de 2025, 1847

ADMINISTRACIGN

> Administracién del foro

» Administracion del curso \r \Y/

Actividades unidad #1

Gastronomia colombiana - Ficha: 3297009

Las aclividades para desamolar en la primera unidad son

+ Actualizacion de datos

Sondeo de conocimientos previos

Foro social

Evidencia: Blog “Seguridad alimentaria”

Evidencia: Informe “Buenas practicas de manufactura”

- Evidencia: Evaluacion “Buenas prcicas en la elaboracion de alimentos

En el desarmallo de esta aclividad usted debe estudiar e contenido de los documentos de I3 semana 1 que
se encuentran en el botén "Guia de aprendizaje, material de formacién y material complementario”

Semana 1: del 04 al 11 de agosto de 2026, hasta las 10:00 pm.

Recuerden al & inquitudes y exponerta n el mismo.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

= Busnas pricticas




Accede 3 SOFIA  Area Personal

¥ Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

> Administracién del foro

> Administracién del curso

Accede 2 SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA|

Mostrar respuestas anidadas  # | [ Maver este debate a.. ¢ | Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

crtua INVitacion sesion sincrénica de Bienvenida y desarrollo de las actividades iniciales - unidad #1

AMORA HEREDIA - migrcoles, 6 de agosto de 2025, 1

\

Apreciad@s Aprendices:

Los invita a participar en nuestra sesién sincrénica de bienvenida, desarrollo de las actividades iniciales y de
Ia primera semana del programa d formacién, con el fin de orientarios y resolver dudas generadas.

. Fecha: 08 de agosto de 2025

Hora: 1000 am

Plataforma: TEAMS

Enlace: hitps:ifteams.microsoft.com/Imeetup-

§ i ThjYjMENjC3
272e-4d93-01d1-

Tema: “Reconocer Ias Buenas Précticas de Manufaciurs, teniendo en cuenta la normatividsd vigents, del
programa de formacidn Gastronomis colombiana”

Resultado de izaje: “ldentificar lss Buenas Prcticas de de Is
sanitariz vigente’

Gracias por su alencion

Pablo Zamora Heredia - Instructor

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA %

Modo de edicién @I

Modo de edicion @I

PANEL DE NAVEGACION

[ohs cursos

A Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

> Administracién del foro

> Administracién del cursa

& ANUNCIOS

Grabacién primera sesién sincrénica — G

|| Mostrar respuestas anidades | | Mover este debate a.. || Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

sehua Grabacion primera sesién sincronica - Gastronomia Colombiana - 08/08/2025
TTAN de PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA - viemes, § de agosto de 2025, 12113

\y

Grabacion primera sesion sincronica

“Gastronomia Colombiana” r
,i Apreciad@s aprendices,
Les comparto la grabacién de nusstra primers sesién sinadnica realizads en ¢ programa de formacion l
“Gastronomia Colombiana™, ya se encuentra publicada, la pueden encontrar en Ia ruta Sesiones en Iinea -
Grabaciones sesiones en linea, clic en: “Primera sesion sincrénica - Gastronomia Colombiana 08/08/2025"
También en el siguiente enlace:
ttps://drive.google.com/file/d/1NskLBQpU2dc CSy6nvVODgavIVKkomV_bzG/view?usp=sharing

Pabio Zamora Heredia - Instructor
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Accede aSOFIA  Area Personal & @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @)

Mis cursos / P_66210001_V_3297009_R_11.C_9406 / INFORMACION GENERAL / Foro de dudas e inquietudes @
4 Volver a INFORMACION
PANEL DE NAVEGACION o
Foro de dudas e inquietudes
[t cmes ]
imi 1C 5, 18:24
A Pigina principal del sitio Germaxl 0e agcstn ds 2025 18
> Secciones.
> Mis cursos " “/ L

ADMINISTRACION

En este espacio, el aprendiz podrs expaner las dudas acerca de los temas, evidencias 2 prasentar. mansjo
> Administracién del foro de la plataforma  inconvenier ‘técnicos sobre el cionamiento de |a misma, y en general sobre el
dasarrolo del programa de formacién.

> Administracién del curso

° 9 e
Debate Comenzado por Ultimo mensaje Réplicas Suscribir
(% PABLO LEONARD.
- G5 oA .
i I 2 200 2025 d ©

°
sSENA

GZNIJUIA N

Accede aSOFIA  Area Personal & B PASLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA 5% Modo de edicién @

Mis cursos / P 66210001 V 3297005 8_11.C.9406 / ACTIVIDADES INICIALES / Foro Social &
4 Volvera'ACT )
PANEL DE NAVEGACIGN ? Foro Social
[ Mis cursos |
- imi iércoles, 27 de agosto de 2025, 2201
& Pigina principal del sitio b Lttt
> Secciones
> Mis cursos ’ \ L

ADMINISTRACION En este espacio reaiice una presentacion personal qus incluya su informacion basica, experiencia

cupacion actual, qué espera de este programa y cémo considera que podria implementarlo en su vida

> Administracién del foro
Esta &5 su oportunidad para compartir experiencias o logros obtenidos. Si desea. pusde adjuntar una
fotografia y de esta forma conocer mejor a los participantes el programa.

> Administracién del curso

. Suscrbirse a ete foro
Debate Comenzado por Uitimo mensaje 4 Réplicas  Suscribir
9 O™ @z + ©
i ( i ) 7 a0 2025 '?EV“ et * ©
= Py e "/'Z\? e i ©
.3 Dsno gumiouowo. g




Cronograma:

S Py 3

®
sEna CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

7AV 'GASTRONOMIA COLOMELANA,

ot

[ -

e

Sesiones en linea y grabaciones:

@ Folleto. Uso de protocolo

Apertura: sdbads, 2 &

@a(

Apertura: s k3

0de 2025, 1700 Gierre: miércoles, 27 de agesto

acién “Planeacién de un evento”
2d

0 de 2025, 00:00  Gerre: miércoles, 27 de agesto

SIONES EN LINEA

Segunda sesién en linea - Gastronomfa Colombiana (13,

sesién en Iin;

Gastronoma Calol

v Grabaciones sesiones en linea

6n sincrénica - Gastronomia Colombiana 08/08/2025

Primera s

Usted se ha identificade como PABLO [EONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesibn

Resumen de retencién de datos
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Pablo Leonardo Zamora Heredia




